
W E I N G U T   P A U L  S C H U M A C H E R

    
 Tapas 

  Aioli  mit Baguette      7,- ϒ 

Oliven grün, spanisch mit Kern      8,- ϒ

Weinblätter, mit Reis gefüllt, Joghurtsauce mit Baguette      16,- ϒ

Datteln im Speckmantel     10,-

  Ölsardinen aus der Bretagne  mit Baguette     10,-

  Gambas al ajillo  aus dem Ofen mit Baguette     18,-

  Steinbeißer  im Speckmantel     19,-

  Kartoffelscheiben  gebacken mit Aioli  u. Parmesan     10,- ϒ

Ziegenkäse vom Grill  mit Baguette      16,-         ϒ

Bitterballen mit  Joopisausse ( knusprige Bällchen mit cremiger Rindfleischfüllung )     10,-          

      

Kleine Gerichte

Wildbratwurst auf  Whiskey-BBQ-Sauce aus eigener Herstellung und Baguette       7,-
von der Eifelmetzgerei Horst Bungarten

Vitello Tonnato mit frischem Baguette      19,-

Burrata in gekühlter Kirschtomaten Gazpacho mit frischem Baguette      16,- ϒ

Rührei von glücklichen Karlshof-Hühnern getrüffelt, Speck            16,-
auf frischem Bauernbrot         

Entrecote mit fermentiertem Pfeffer, frischem Baguette      28,-

Gemüsesalat mit Hummus, frischem Baguette      12,-

     

Dessert

Schokotörtchen  mit flüssigem Kern frisch gebacken         9,-  ϒ

Limetten Crème brȗlée               9,-  ϒ

ϒ=vegetarisch
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